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Вытяжка  STPF 13/40
разм. 4000х1300х500 (Италия). См. раздел ТХ.
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 См. раздел ТХ.
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В1. Вентилятор канальный RSI 80-50L3
L=6470м3/ч; 1,894кВт; 1385об/мин;
разместить по вертикали, в коробе сеч. 800х500
из оцинкованной стали (толщ. ст. 1мм),
изолировать мин. ватой ROCKWOOL, толщ. 100мм.

Вентиляция.
Фрагмент плана 1-го этажа

  на  отм. 57,70.
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Примечания.

1. Существующие, сохраняемые воздуховоды выделены пунктирной линией,
 вновь проектируемые - сплошной.
2. Воздуховоды  выполняются из оцинкованной,
 тонколистовой стали класса ,,П,,
(изолируются негорючей минватой ROCKWOL, толщ. 40мм),

Переоборудование кухонь  ресторана "Мраморный" и бара
"Шанс". ОАО ГК "Ялта - Интурист"
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Разделы проекта:
«Отопление и вентиляция», «Водопровод и канализация», «Технологическая часть»,
«Электрооборудование. Электроосвещение».

Генеральная проектная организация  ФЛП Голенкова А. В. (учредитель ООО «САМЛАЙН»)

Переоборудование кухонь  ресторана «Мраморный» и бара «Шанс»
ОАО ГК «Ялта - Интурист»
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